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PARAMETRY ORGANOLEPTYCZNE

Wyglad i barwa Ziarna wyrownane o barwie zielonej do jasnozielonej

Smak Typowy dla groszku zielonego, bez obcych posmakow
Zapach Typowy dla groszku zielonego, bez obcych zapachow
Sktadniki Mrozone ziarna groszku zielonego

PARAMETRY JAKOSCIOWE:
Wedhug Jakos$ciowej Normy Zaktadowej 1-05-01/Z3/W/GRO
WARTOSCI ODZYWCZE /100 G
Warto$¢ energetyczna 349 kJ / 83 kcal
Tluszcze 049
Nasycone kwasy tluszczowe 0,29
Weglowodany 16,3 g
Cukry 10,59
Biatko 6’4 g
Sol <0,1g*

“'Wynika z naturalnej zawartosci sodu

WARUNKI PRZECHOWYWANIA/ WARUNKI TRANSPORTU/ OKRES TRWALOSCI

Przechowywac¢ w temp. -18°C lub nizszej. \ Po rozmrozeniu nie zamraza¢ ponownie.

Okres trwalos$ci: 18 miesi¢cy 0d daty produkcji podczas przechowywania w temp. -18°C lub nizsze;j.

Warunki transportu: transport wylgcznie czystymi pojazdami przystosowanymi do przewozu artykutow
spozywczych mrozonych. Temperatura transportu od -18°C do -24°C.

GMO/ JONIZACJA

Oswiadczamy, iz produkt:

- nie zawiera organizmow modyfikowanych genetycznie,

- nie zawiera sktadnikéw modyfikowanych genetycznie,

- nie zostal wytworzony z genetycznie modyfikowanych substancji.
Produkt nie zostat poddany promieniowaniu jonizujagcemu.

PAKOWANIE

- Opakowanie jednostkowe stanowi worek PE a’2,5 kg. Opakowaniem zbiorczym jest karton tekturowy
a’l10kg (4x2,5kg).
- Opakowanie jednostkowe stanowi karton tekturowy a’10 kg z wktadem z PE.
Opakowania spetniaja ogolne wymagania dla wyrobdw przeznaczonych do bezposredniego i posredniego kontaktu z
Zywnoscia.

ZNAKOWANIE

Etykieta zawiera: nazwe zwyczajowa, sktadniki, mas¢ netto, date produkcji (data produkcji okresla numer
partil) oraz date przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, kalorycznos¢, informacje dla
alergikow, kod EAN. Etykieta zgodna z wymogami odbiorcy.

DETEKCJA METALI

Opakowanie: a’2,5kg a’10kg
Magnetyczny ( zelazny), stal chromowa +3mm +2,5mm
Niemagnetyczny ( metal niezelazny), mosiadz +4mm +2,5mm
Stal nierdzewna +3,5 mm +3,0 mm




OPIS PROCESU PRODUKCYJNEGO

Mycie, blanszowanie, mrozenie, sortowanie, pakowanie, detekcja metali.

Catoéé procesu produkcyjnego prowadzona jest zgodnie z Prawem Zywno$ciowym obowigzujacym na terenie Unii Europejskiej. Surowiec,
produkt gotowy i opakowania sg przetwarzane i magazynowane w warunkach gwarantujgcych utrzymanie higieny produktu gotowego.

CECHY CHEMICZNE ORAZ MIKROBIOLOGICZNE

Mikrobiologia Wartos$é oczekiwana Warto$é maksymalna
Drobnoustroje mezofilne <1-10* jtk/g <1-10° jtk/g
E.coli <1-10 jtk/g <1-10% jtk/g
Salmonella spp. nb w 259 nb w 259
Listeria monocytogenes nb w 259 <1-10% jtk/g

Metale cigezkie zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych wraz z pdzniejszymi zmianami

Pozostatoséci pestycydéw zgodnie z Rozporzadzeniem(WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady Europy z dnia
23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostalosci pestycydow w zywnosci i paszy
pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajaca Dyrektywe Rady 91/414EWG wraz ze zmianami.

WYKLUCZONA GRUPA KONSUMENTOW

Brak

PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE

Produkt nie jest przeznaczony do bezposredniego spozycia. Przygotowanie produktu do spozycia

wymaga poddania go obrdobce termicznej.

ALERGENY

Mozliwe potencjalne,

. Wystepuje w niezamierzone
Skfadnik alergenny recepturze produktu zanieczyszczenie
krzyzowe

Zboza zawierajace gluten: pszenica, zyto, jeczmien, owies,
orkisz, kamut lub ich szczepy hybrydowe oraz wytworzone z NIE NIE
nich produkty
Skorupiaki oraz wytworzone z nich produkty NIE NIE
Jaja oraz wytworzone z nich produkty NIE NIE
Orzeszki ziemne (arachidowe) oraz wytworzone z nich

NIE NIE
produkty
Soja oraz wytworzone z niej produkty NIE NIE
Mleko (Yacznie z laktoza) oraz wytworzone z nich produkty NIE NIE
Orzechy: migdaty, orzechy (laskowe, wloskie, nerkowce,
pekan, brazylijskie, pistacje, makadamia) oraz wytworzone NIE NIE
z nich produkty
Seler oraz wytworzone z niego produkty NIE TAK
Gorczyca oraz wytworzone z niej produkty, z wyjatkiem:
kwasu behenowego o czystosci co najmniej 85 % i NIE NIE
otrzymywanego po dwoch etapach destylacji, stosowanego
do produkcji emulgatorow E 470a, E 471 1 E 477
Nasiona sezamu oraz wytworzone z nich produkty NIE NIE
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej NIE NIE
10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin oraz wytworzone z niego produkty NIE NIE
Mieczaki oraz wytworzone z nich produkty NIE NIE
Ryby oraz produkty pochodne NIE NIE

Uwaga dla alergikow: Na terenie zakladu uZywany jest seler.




